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CALENDARIO E

DiA DE INICIO: 13 SEPTIEMBRE DiA DE FINALIZACION: 23 JUNIO
Mes Dl_as Navidades Semana D|a§ no
festivos Santa lectivos
Septiembre
Octubre 12 13
Noviembre 1
Diciembre 6y8 7

23/12 al 07/01

ambos inclusive

Enero
Febrero 12Y 13
Carnaval
Marzo Del 23 al 02
Abril 23 ambos inclusive 23
Mayo 1y 31
Junio

[——

FECHAS EVALUACIONES Y
HOJAS DE SEGUIMIENTO

FECHAS DE NOTAS DE 1° CURSO
1° Evaluacion 2° Evaluacion 37 Evaluacion 1° Final 2° Final
12 diciembre 18 de marzo 10 Junio 18 junio 26 junio
FECHAS DE NOTAS DE 2° CURSO
1° Evaluacion Evalu2c:ci6n Pendientes PreF\I/'i\laAII:-CT Pendientes FINAL
12 diciembre | 21 de marzo 8 de aboril 11 de abril 17 Junio 20 de junio

* Las fechas de la entrega de notas son aproximadas y pueden
sufrir variaciones que seran comunicadas a Lloa aluminos con
suficiente antelacion,

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
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Programa cofinanciado por e Ministrio de Educacion

SERVICIOS QUE os:raezc,sz EL CENTRO

(Dias Sueltos)

SERVICIO HORARIO PRECIO
MADRUGADORES mggs‘fj‘g@z
De 7.45 a 9.00
MADRUGADORES Desde el 07 de septiembre

5 euros cada dia

COMEDOR ESCOLAR

COMEDOR ESCOLAR
(Dias sueltos)

De 14.00 a 16.00

Desde el 07 de septiembre

100 euros
mensuales

5 euros cada dia

TALLERES De 16.00h. a 17.00h. Gratuito
De 17.00h a 18.00h.
ACTIVIDADES Depende de la
EXTRAESCOLARES actividad

De 17.00h a 18.30h.

* Consultar descuentos por n° de hijos

Atencion desde las 7:45 de la manana.

ESTRUCTURA DEL CICLO DE GRADO BASICO: COCINA Y RESTAUIZACI()N
Titulacion oficial

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
CURSO 2023/2024



~

-

| Junta de
Castillay Leon
Consejeria de Educ:

bl goBiERNO
o DE E
=

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

MINISTERIO
DE EDUCACION. CULTURA
¥ DEPORTE

cccccccccccccccccc

Plan de FormaC|on dos cursos academlcos (2000 horas)

Duracion Centro educativo | Centro de trabajo
Modulos profesionales d’el Curso 1° | Curso 2°
curriculo 33 semanas 25 semanas 8 semanas
(horas) (horas/semana) | (horas/semana) (horas totales)
3005.Atencién al
Cliente (AC) 75 3
3009.Ciencias
Aplicadas | (CAP 1) 165 5
3011. Comunicacién y
sociedad | (CyS I) 198 6
3012.Comunicacién y
sociedad Il (CyS II) 175 7
3034. Técnicas
Elementales de 165 5
Preelaboracion (TEP)
3035. Procesos
Basicos de Produccién 231 7
culinaria (PBPC)
3036.
Aprovisionamiento y
Conservacion de
Materias Primas e 99 3
Higiene en la
Manipulacién
(ACMPHM)
3037. Técnicas
Elementales de 175 7
Servicio (TES)
3038. Procesos
Basicos de
Preparacion de 150 6
Alimentos y Bebidas
(PBPAB)
3039. Preparacion y
Montaje de Materiales 66 >
Para Colectividades y
Catering (PMMCC)
3041. Formacion en
centros de trabajo 260 260
(FCT)
3042. Ciencias
Aplicadas Il (CAP i) 150 6
Tutoria | 66 2
Tutoria Il 25 1
TOTAL 2000 30 30 260

CURSO 2023/2024

HORARIO DEL CUKSO

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
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Curso 2023/2024
! 5“"‘3 LUNES MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES
Restauracion
L o L Comunicaciony | Comunicacién
Ciencias Ciencias Ciencias Sociedad Sociedad
8:30 — 9:20 Aplicadas I Aplicadas I Aplicadas I B Y .
(1-11) (1-11) (1-11) INGLES INGLES
(1-11) (1-11)
Ciencias Comunicacion Comunicaciony | Comunicacion y .,
9:20 — ) : : . Comunicacion
10:10 Aplicadas I y Sociedad I Sociedad I Sociedad I y Sociedad I
: (1-11) (1-11) (1-11) (1-11) (1-11)
RECREO ]
10:10 TUTORIA TEP PBPC TEP Acpiie;iizz .
U 1-11 TALLER TALLER 1-11
Recreo
APROVISIONA TEP PBPC PBPC
11:35 - TUTORIA
1-11 TALLER TALLER TALLER
15430 (1-11) ( ) ( ) ( ) (-11)
PBPC
12:30 — APROVISIONA TEP (TALLER) PBPC CATERING
15‘ 25 (TALLER) (TALLER) (TALLER) (1-11)
13:25 - APROVISIONA TEP PBPC PBPC CATERING
14:15 (TALLER) (TALLER) (TALLER) (TALLER) (1-11)
2° curso P
2023/2024 LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Cogunicaacgcﬁllr\ y Técnicas de Comunicacion y Atencién al Técnicas de
8:30 - 9:20 ?l\(l;lgLES servicio Sociedad I cliente servicio
(1-12) (1-12) (1-12) (1-12) (1-12)
L . PB Preparacion -
. . Comumcamon y Ater?mon al TUTORIA Alimentos y Tecnlc_a§ de
9:20-10:10 Sociedad I cliente . servicio
(1-12) (1-12) (1-12) Bebidas (1-12)
(TALLER)
e . Comunicacion y PB Preparacion PB Ereparacion Técnicas de
. . Atencién al cliente . . Alimentos y o
10:10 - 11:00 Sociedad Il Alimentos y . servicio
(1-12) (1-12) Bebidas Bebidas (1-12)
(1-12) (TALLER)
RECREO
C Sy PB Preparacion PB Preparacion C L
Técnicas de omunicacion y Alimentos y Alimentos y omunicacion y
11:35-12:30 o Sociedad I . . Sociedad Il
servicio 1-12) Bebidas Bebidas (1-12)
( (TALLER) (TALLER)
Téeni d Ciencias Pill?r;eepnzigiclon — Ciencias aplicadas
12:30 — 13:25 ecnicas de aplicadas Il nosy Ciencias I
servicio (1-12) Bebidas aplicadas Il (1-12)
(TALLER) (1-12)
Téeni d Ciencias COSn:JL(j:?eK(:jaa((::IIOIP y Ciencias Ciencias aplicadas
13:25 - 14:15 e::rl\c/:i?:?o e aplicadas Il INGLES aplicadas Il Il
(1-12)) (1-12) (1-12) (1-12)
C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
CURSO 2023/2024 6




‘“" Junta de

WL Castillay Leon
’ Consejeria de Educacién

- T GOBIERNO MINISTERIO
- > DEESPANA DE EDUCACION. CULTURA
Y DEPORTE
- -
Progra
Cultur,

Itura y Deporte y por el Fondo Social Europeo

RELACION DE PROFESORES Y MODULOS

Primer curso
Tutor: Eduardo Luengo
email: eduardo.luengo@mariomadre.es

« Técnicas Elementales de Preelaboracion (TEP) ......cccvveveeeeennne... Elena Minino
» Procesos Bdsicos de Produccion culinaria (PBPC) .......ccvveeee.. Elena Minino

« Aprovisionamiento y Conservacion de Materias Primas e Higiene

en la Manipulacion (ACMPHM) ... Eduardo Luengo
» Preparacion y Montaje de Materiales Para Colectividades

y Catering (PMMCC) ... Eduardo Luengo
« Comunicacion y Sociedad | - Lengua, Historia y

Geografia (CYS 1) e Victor Gutiérrez
« Comunicacion y Sociedad | —inglés (CyS 1) covvvvrvreeeeeecinnnnen. Victor Gutiérrez

« Ciencias Aplicadas | (CAP 1) e Beatriz Gonzdlez

Segundo curso
Tutora: Purificacion Navas
e-mail: purificacion@mariamadre.es

« Técnicas Elementales de ServiCio .......oooivveevieeeiiieeieeeeeeeceee e Elena Minino
« Atencion Al ClIENTE (AC) .o Elena Minino
« Procesos Bdsicos de Preparacion de Alimentos y Bebidas .. Purificacion Navas

« Comunicacioéon y Sociedad Il — Lengua, Historia y

Geografia (C Y 1) e Victor Gutiérrez
« Comunicacion y Sociedad Il =inglés (CyS 1) wuvvvveieeeeiveiieeeennee, Victor Gutiérrez
« Ciencias Aplicadas I (CAPI) ...oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeea Sara Ortega
« Formacion en Centros de Trabdjo (FCT) covvvvveeeeeciieeeeeeeeeeeee e, Elena Minino

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
CURSO 2023/2024 7
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Convocatorias.

Cada modulo profesional podrd ser objeto de evaluacidon en ocho
convocatorias ordinarias, excepto el mdédulo de Formacion en Centro de
Trabajo que serd evaluado en dos.

Se podrd renunciar a una o mds convocatorias de uno o varios moédulos
siempre que el alumno/a haya estado en alguna de las siguientes situaciones
durante el curso:
- enfermedad prolongada o accidente.
- incorporacién a un puesto de trabajo en un horario incompatible con
las ensenanzas del ciclo.
- obligaciones de tipo personal o familiar que impidan la normal
dedicacion al estudio.
- ofras circunstancias extraordinarias apreciadas por la Direccion del
Centro.
La solicitud de renuncia acompanada de la documentacion acreditativa se
enfregard en la secretaria con al menos un mes de antelacion a la evaluacion
final del o de los mddulos profesionales para los que se solicita la renuncia.

Promocidén de 1° a 2°.
Los alumnos de 1° ano promocionardn a 2° siempre que:
- Aprueben todos los mdédulos del primer curso.
- Tengan aprobado uno de los dos mddulos comunes y/o que la suma de
las horas de los mddulos profesionales suspensos no supere las 6 horas
lectivas semanales.

Titulacion obtenida.

- Elalumnado que supere los dos cursos de Formacion Profesional Basica
obtendrd el titulo profesional grado bdsico de Cocina y Restauracion y
el de graduado en E.S.O

- El titulo profesional bdsico permitird el acceso a los ciclos formativos de
grado medio.

- El alumnado que no obtenga el fitulo profesional bdsico recibird la
certificacion académica de los mdédulos profesionales superados.

- Este titulo tendrd preferencia para la admision a todos los titulos de
Grado Medio de las familias profesionales de:

* Hosteleria y Turismo
* Industrias Alimentarias
*Imagen personal

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
CURSO 2023/2024 8
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Los alumnos, como miembros de la comunidad educativa, fienen el
deber de observar las normas de convivencia establecidas en nuestro
Reglamento de Régimen Interno, entre las que cabe destacar las
siguientes:

* Obligacion de seguir las indicaciones del personal del centro,
sea profesorado, personal administrativo, de  servicios
complementarios o limpieza, para cumplir con las medidas
higiénico-sanitarias que estdn previstas.

e El alumnado tiene el deber bdsico del estudio vy
aprovechamiento del puesto escolar que la sociedad pone a su
disposicion. La asistencia a todas las clases es obligatoria, por
tanto no podrdan faltar a clase sin un motivo plenamente
justificado. Las faltas de asistencia se justificardn a la mayor
brevedad posible y preferiblemente mediante mensajeria de
plataforma. El control de faltas se llevard a cabo diariomente.

* Los alumnos deberdn cumplir y respetar los horarios aprobados
para el desarrollo de las actividades del centro y asistir a clase
con puntualidad, ya que la falta de ésta interfiere en el estudio
de sus companeros y dificulta gravemente el seguimiento de las
actividades formativas por parte del alumno. Este curso se
prestard especial atencidon al cumplimiento de los horarios de
ingreso a las instalaciones, pues se ha de realizar de manera
ordenada y evitando cualquier posible aglomeracion, dadas las
condiciones sanitarias actuales.

* Los alumnos no serdn objeto de correccion ante la inasistencia al
centro por razones como huelgas o manifestaciones, si €stas son
comunicadas por el delegado de curso con una antelacion de
dos dias académicamente hdbiles. Esa circunstancia no debe
interferir en el desarrollo de la programacioéon, por lo que el
profesorado podrd determinar aquellas actividades o tfrabajos
oportunos que eviten la interrupcion del proceso formativo.

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
CURSO 2023/2024 9
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* Los alumnos que, individual o colectivamente, causen danos de
forma intencionada o por negligencia a las instalaciones del
Centro o su material, quedan obligados a reparar el dano
causado o se hardn cargo del coste econdémico de su
reparacion.

 Se pondrd el maximo cuidado en mantener limpias fodas las
dependencias del centro: aulas, pasillos, lavabos, patios,
jardines, etc. Se utilizardn siempre las papeleras y se evitard
arrojar al suelo papeles, pipas, restos de bocadillos, etc. En los
casos de suciedad debida a falta de cuidado, los causantes se
responsabilizardn de su limpieza.

 En el Centro no se podra fumar ningin tipo de tabaco ni se
permitird el uso cigarrillos electrénicos, en todo el centro,
incluyendo espacios abiertos como patios o enfrada. Tampoco
se tolerard el consumo de ningun fipo de sustancias
estupefacientes ni bebidas alcohdlicas ni se permitirdn juegos
que impliguen apuestas.

e Los alumnos-as asistirdn al Centro aseados y limpios, debiendo
llevar la debida uniformidad para aquellos cursos y etapas que
asi esté indicado (uniforme en infantil y primaria, asi como batas
y uniformes en talleres de ciclos formativos).

» Se prohibe la utilizacidén en el interior del colegio de teléfonos
moviles, reproductores de musica, videojuegos portdtiles, etc. En
caso de que esos aparatos perturben el normal desarrollo de las
actividades, se procederd a su confiscacion durante el tiempo
que se estime oportuno, sin perjuicio de otras sanciones.

» Se prohibe la realizacién de fotografias y cualquier otro tipo de
grabacion digital por parte de los alumnos en todo el recinto
escolar.

* En caoso de ausencia de algin profesor, el delegado de clase
informard en jefatura de estudios, secretaria, conserjeria o
despacho de direccion. El resto de alumnos esperard en clase
para recibir las indicaciones del profesor de guardia.

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
CURSO 2023/2024 1 O



"M " GosErRNO MINISTERIO.
SRS Dt ESPANA DE EDUCACION. CULTURA
a - Y DEPORTE

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

‘ Bls) Junta de
Wi Castillay Ledn
p— - Consejerfa de Educacién

Faltas disciplinarias mdas importantes

VALORACION
CONDUCTAS Falta | Falta
leve | grave

Abandono del Centro educativo en horario lectivo sin X
permiso
Agresion fisica a un miembro de la comunidad X
educativa (alumno, profesor, personal no docente)
Amenaza o agresion verbal a un miembro de la
comunidad educativa (alumno, profesor, personal no X
docente)
Desobedecer las instrucciones del docente o personal N
del Centro
Falta de respeto a un miembro de la comunidad N X
educativa (alumno, profesor, personal no docente)
Interrumpir reiteradamente el normal desarrollo de la N
clase
Malfrato o sustraccion de material del Centro o de un
miembro de la comunidad educativa (alumno, X X
profesor, personal no docente)
Uso inadecuado de moviles o aparatos electronicos X X
Otros (cualguier conducta disruptiva incluida en el RRI) | Segun RRI

Estd prohibido el uso de maviles o dispositivos electronicos en todo
el Centro, salvo indicacion expresa de los docentes.

Procedimientos disciplinarios aplicados a las conductas anteriores

1 Falta leve ----> Amonestacién escrita

2 Faltas leves ----> Amonestacion escrita

3 Faltas leves = 1 Falta grave ----> Amonestacion escrita y modificacion de
horario

1 Falta grave + 1 Falta leve de reiteracion ----> Modificacion interna

1 Falta grave + 2 Faltas leves de reiteracion ----> Modificacion interna

2 Faltas graves ----> Modificacion horaria de 3 a 5 dias y asistencia al
departamento de orientacion

Mds de 2 Faltas graves ----> Expediente (decision del equipo de bdsica)

Con dos faltas leves =1 grave se valorard por el equipo de bdsica la no
asistencia a actividad complementarias y salidas.

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
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OFERTA EDUCATIVA DEL CENTRO

CICLOS F. GRADO SUPERIOR

Administracion y Finanzas
Educacion Infanfil
Estética Integral y Bienestar
Dietética

CICLOS F. GRADO MEDIO

Confeccion y Moda
Cocina y Gastronomia
Estética y Belleza
Gestion Administrativa
Pelugueria y Cosmética Capilar
Farmacia y Parafarmacia
Cuidados Auxiliares de Enfermeria

CICLOS F. GRADO BASICO

Cocina y Restauracion
Pelugueria y Estética
Servicios Administrativos.

EDUCACION SECUNDARIA OBLIGATORIA

Primer ciclo: De 12 a 15 anos
Segundo ciclo: 16 anos

EDUCACION PRIMARIA OBLIGATORIA

De 6 al2 anos

EDUCACION INFANTIL
De 3 a 5 anos

C.G.B. COCINA Y RESTAURACION
CURSO 2023/2024 12



